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Encosta do Vale Galego  
Fernão Pires & Malvasia & Arinto – 2021 
 
 
Tipo: Vinho Branco - Colheita 
Denominação de Origem: IG Tejo (Vinho Regional Tejo) 
Castas: 60% Fernão Pires / 15% Malvasia / 25% Arinto 
Produção: 2.000, 75cl garrafas 
Enólogo: António Narciso 
 
 
Enquadramento Histórico: Empresa de cariz familiar, produtora de 
vinhos há várias gerações, com vinhas próprias plantadas no centro de 
Portugal junto à vertente sul da Serra de Aire. 
 
 
Vinificação e Envelhecimento: Vindima para caixas de 22 kg de parcelas 
selecionadas, prensagem direta, muito cuidada e ligeira de modo a 
aproveitar só o mosto "lágrima". Segue-se decantação a frio e posterior 
fermentação longa, do mosto limpo a temperatura controlada. Antes de 
engarrafar, o vinho foi sujeito a uma estabilização e filtração cuidadas de 
modo a manter toda a tipicidade das castas. Estágio em depósitos de 
inox. Estabilização natural e ligeira filtração de modo a manter todo o seu 
potencial de fruta e frescura. 
 
 
Características: 
Cor: Citrina – Palha com ligeiros toques esverdeados 
Aroma: Aromas frescos, fruta branca e notas tropicais e florais. 
Paladar: Na boca é mineral, apresenta equilíbrio entre estrutura e 
volume, sendo fresco, com boa acidez e final equilibrado. 
Final de Prova: Longo e persistente 
 
 
Controlo Analítico: 
Teor de Álcool: 13,5 % Vol. 
Acidez Total: 5.63 gr ácido tartárico/l 
Açucares Totais: 0.7 gr/ltr 
 
 
Conservação e Servir: Manter as garrafas deitadas, ao abrigo de luz e 
temperatura amena. Servir a temperatura de 8 a 10º C. Acompanha pratos de peixe, marisco e 
carnes brancas. 


