Quinta da Ribeirinha

Fichas Técnicas

VALE DE LOBOS

TIPO: Vinho Rosé

CLASSIFICAGAO: Regional Tejo
CASTAS: Touriga Nacional e Aragonez
TIPO DE SOLO: Argilo-calcario

CLIMA: Mediterrdaneo seco

VINIFICAGAO: As uvas das castas Touriga Nacional e Aragonez, colhidas
manualmente em Setembro, foram vinificadas logo na recepgdo da uva
apds desengace e ligeiro esmagamento.

O mosto limpo foi decantado a 142C durante 48h, fermentou a temperatura
controlada de 162C apds o qual estagiou durante 2 meses em cascos de
carvalho americano.

NOTA DE PROVA: Intenso no aroma, € um vinho frutado, com notas a frutos
vermelhos e péssego, de final macio e persistente.

Sirva-o a temperatura de 122C como aperitivo, ou a mesa, acompanhando
massas e pratos de peixe.

GRADUAGAO: 12 % vol.
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